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Der Hersteller behalt sich das Recht vor, immer und ohne Vorankiindigung Veranderungen zur Verbesserung des Gerats und
des Zubehors zu machen.
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EINFUHRUNG

Sehr geehrter Kunde,

wir bedanken uns und begliickwiinschen Sie, dass Sie ein Gerat der Reihe LineMiss™ erworben haben und
wir hoffen, dass das der Beginn einer positiven und dauerhaften Zusammenarbeit ist.

Die Reihe der elektrischen Ofen LineMiss™ ermdglicht es, leicht Garvorgiange in den Bereichen der Biackerei
und der Konditorei durchzufiihren und bietet Leistungen, die mit Leistungen von GroB3fen vergleichbar sind,
obwohl es sich um Kompaktéfen handelt.

Die in den Ofen LineMiss™ integrierten Technologien, die von |hnen gewahlt wurden, sind AIR.Plus,
STEAM.Plus und DRY.Plus . Diese vereinfachen dank der Untersuchungen von UNOX die Garvorgange der
eigenen Kunden und bieten ein perfektes Garen.

Einfachheit und Perfektion sind in der Reihe der elektrischen Ofen LineMiss™ zusammengeschlossen, eine
Reihe, die ein auBergewdhnliches Design und eine qualitativ hohe Leistung bietet.

AuBerdem ist eine groBe Spanne an Zubehor verfugbar, die die Arbeit des Bedieners stark vereinfacht und
beschleunigt.

UNOX S.pA.

Handler: Monteur:

Montagedatum:

Vorwort

In diesem Handbuch wird die Montage und der Gebrauch der Gerite der Reihe LineMiss™ dargestellt.

Die Gerate dienen zum Garen von Backerei- Konditorei- und Gastronomie-Produkten und zum Auftauen von
gefrorenen Gerichten. Die Modelle kénnen die Kontrollen Dyseasseic, Matic, Clasdic, Ma-
nual o‘fu.m.idit_y. haben und sind mit verschiedenen Leistungen verfiigbar.

Die Montage- und Gebrauchsanleitung ist firr alle Modelle giiltig, mit Ausnahme der aufgefiihrten Unterschiede.

Erkléirung der Piktogramme

Gefahr! Sofortige Gefahr oder gefahrliche Situation, die zu Verletzungen oder zum Tode fiihren

kann.

Brandgefahr! E.mpfehlungen und niitzliche Informa-
tionen

Stromschlaggefahr! Erdungssymbol

Die Gebrauchsanleitung lesen Potentialausgleichssymbol

Verbrennungsgefahr Siehe anderes Kapitel

B B>>
CE®8
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Sicherheitsnormen

A Sicherheitsnormen zur Montage und Wartung

« Vor der Montage und der Wartung des Gerits lesen Sie aufmerksam dieses Handbuch und bewahren
es zur weiteren Befragung fiir die einzelnen Bediener auf.

« Alle Montage- und auBlerordentlichen Wartungsvorgange diirfen nur von qualifiziertem und von
UNOX befugtem Fachpersonal gemaf den im Lande geltenden Normen zur Anlage und Sicherheitam
Arbeitsplatz durchgefiihrt werden.

-+ Bevor Sie Montage- oder Wartungseingriffe durchfiihren, |6sen Sie die Stromversorgung des Gerits.

Bevor Sie das Gerat montieren, kontrollieren Sie, dass alle Anlagen mit den im Nutzerland geltenden Normen

und den Normen auf dem Kennschild entsprechen.

« Eingriffe oder Veranderungen, die nicht genehmigt wurden und nicht in diesem Handbuch aufgefiihrt wer-

den, heben die Garantie auf.

Eine Montage oder eine Wartung, die nicht in diesem Handbuch angegeben wird, kann zu Verletzungen

oder Todesfillen fuhren.

+ Wahrend der Montage des Gerits ist der Durchgang oder der Aufenthalt von nicht qualifiziertem Personal in
der Arbeitszone verboten.

« Das Verpackungsmaterial, das eventuell gefahrlich sein kann, muss von Kindern oder Tieren ferngehalten
und richtig gemaB den lokalen Normen entsorgt werden.

« Das Schild mit den technischen Daten liefert wichtige Daten: Diese sind grundlegend bei einer Anfrage auf ei-
nen Wartungs- oder Reparatureingriff des Gerats: Entfernen Sie das Schild, beschadigen oder verandern es nicht.

+ Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann es zu Schiden, Verletzungen oder auch zu Todesfillen
kommen. Die Garantie entfallt in diesem Fall und entbindet UNOX von jeglicher Verantwortung.

& Sicherheitsnormen fiir den Gebrauch

+ Vor dem Gebrauch und der ordentlichen Wartung des Gerits lesen Sie aufmerksam dieses Handbuch
und bewahren es zur weiteren Befragung fiir die einzelnen Bediener auf.

+ Der Gebrauch und die Reinigungsvorgange, die von Vorgangen in dieser Anleitung abweichen, wer-
den als ungeeignet angesehen und kénnen Schiden, Verletzungen und Todesfille hervorrufen. In

diesem Fall wird die Garantie aufgehoben und UNOX iibernimmt keine Haftung.

Das Gerét darf nicht von Kindern unter 8 Jahren oder von Personen mit kdrperlichen, sinnlichen oder mentalen einge-
schrankten Fahigkeiten oder mit fehlender Erfahrung oder fehlendem Wissen bedient werden, wenn keine Uberwa-
chung vorhanden ist oder nur nachdem die Personen die nétigen Hinweise zum sicheren Gebrauch des Geréts erhalten
haben und die zusammenhéangenden Gefahren erkannt und verstanden wurden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen nur von einem Nutzer durchgefiihrt werden und diirfen nicht

von Kindern ohne Uberwachung gemacht werden.

+ Die Kinder miissen iberwacht werden, damit diese nicht an dem Gerét arbeiten.

« Dieses Gerat kann nur zum Garen von Speisen in industriellen und professionellen Kiichen von Fachpersonal
verwendet werden, das regelmafig geschult wird: Jeder andere Gebrauch entspricht nicht der vorgesehe-
nen Nutzung und wird als gefihrlich eingestuft.

Gemal den technischen Daten kann das Gerét fiir Folgendes verwendet werden:
- Garen von frischen und eingefrorenen Konditoreiprodukten und Brot;
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- Garen von in Vakuum eingeschweif3ten Gerichten, die dazu geeignet sind;
- Auftauen von gefrorenen Gerichten;

« Uberwachen Sie das Gerit wahrend der Funktion.

« Wenn das Gerit nicht funktioniert oder wenn die Funktionen abweichen, bei strukturellen Veranderungen,
oder wenn die Stromversorgung und die Wasserversorgung unterbrochen ist (nur Gaséfen), kontaktieren Sie
den befugten Kundendienst von UNOX, ohne vorher mit der Reparatur zu beginnen. Bei einer eventuellen
Reparatur miissen Original-Ersatzteile von UNOX verwendet werden.

+ Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch zu Todesfillen

kommen. Die Garantie entfallt in diesem Fall.

Es wird empfohlen, sich zu versichern, dass das Gerit sich in einem perfekten Gebrauchs- und Sicherheits-

zustand befindet. Daher sollte einmal im Jahr die Wartung und die Kontrolle vom befugten Kundendienst

durchgefiihrt werden.

& VERBRENNUNGS- UND VERLETZUNGSGEFAHR!

« Wahrend des Garens und bis zur Abkiihlung jedes Teil des Ofens, achten Sie auf Folgendes:

- Fassen Sie nur die Steuerelemente oder den Griff des Gerits an, da die AuBBenteile sehr heill werden (Tem-
peratur tiber 60°C - 140°F).

-Wenn es nétig ist, die Tiir zu 6ffnen, filhren Sie diesen Vorgang sehr langsam und vorsichtig durch. Achten
Sie auf den austretenden Dampf und auf die hohen Temperaturen in der Garkammer.

- Um die Behalter, das Zubehor und die anderen Objekte in der Garkammer zu bewegen, ziehen Sie immer
Thermohandschuhe an.

- Seien Sie sehr vorsichtig beim Herausziehen der Bleche aus der Ofenkammer.

« Vor dem Gebrauch versichern Sie sich, dass in der Kammer des Gerits keine nicht konformen Objekte (Ge-

brauchsanleitung, Kunststoffsicke oder Ahnliches) oder Riickstande von Reinigungsmitteln sind. Vergewis-

sern Sie sich, dass der Dampfabzug frei und nicht verstopft ist und dass keine entflammbaren Stoffe in der

Néhe sind.

Keine Hitzequellen (zum Beispiel Grill, Fritteusen usw.), leicht entflammbare Stoffe oder verbrennba-

re Stoffe in der Ndhe des Gerats aufbewahren (z.B. Benzin, Treibstoff, Alkoholflaschen, usw...).

Keine leicht entflammbaren Fliissigkeiten oder Gerichte verwenden (z.B. Alkohol) .

« Halten Sie immer die Garkammer sauber und reinigen Sie sie regelmaBig nachjedem Garen: Fette oder
Lebensmittelriickstande, die nicht innen entfernt werden, kénnten sich entziinden!

A STROMSCHLAGGEFAHR

« Offnen Sie nicht die Raume, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind: Nur von UNOX befugtes Fachper-
sonal darf diese 6ffnen.
Wenn diese Norm nicht beachtet wird, verfallt die Garantie und es besteht Verletzungs- und Lebensgefahr.
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Vor der Montage des Gerits aufmerksam das Kapitel “Sicherheitsnormen” auf Seite 4

\“/\ und das Kapitel “Vorwort” auf Seite 3 lesen.
-

Wahrend der Wartung geeignete Schutzkleidung tragen (Arbeitsschuhe, Schutzhandschuhe, usw....).

Auspacken

[ )
Personen, die zur
Montage nétig sind:

Beim Erhalten die Verpackung kontrollieren, dass keine sichtbaren Schiaden vorhanden sind.
Wenn dem nicht der Fall ist, umgehend UNOX informieren und NICHT mit der Montage beginnen.

L

Vor dem Transport des Gerats am Montageort, vergewissern Sie sich, dass:
- das Gerat problemlos durch die Tiiren passt

- der Boden das Gewicht aushalt.

Der Transport muss mit mechanischen Mitteln erfolgen (z.B. Gabelstapler).
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Packen Sie das Gerit aus. Schneiden Sie dazu die Nylonhalterstreifen durch @, heben Sie den Schutzkarton an
@ und entfernen die Schutzpappe © und @.
Lésen Sie die Schrauben ©, um das Gerat von der Holzpalette zu entfernen ©.

Heben Sie diese Schrauben und Kunststoffhalter fiir die nachste Montage der Unterstruktur auf.
Die Schrauben, die die Kunststoffhalter an den Holzpaletten halten, kénnen entsorgt werden.

Das Verpackungsmaterial, das eventuell
A gefdhrlich sein kann, muss von Kindern
oder Tieren ferngehalten und richtig ge-
maB den lokalen Normen entsorgt werden.

UNOX verfolgt seit Jahren die NON-STOP EF-
FORTS-PHILOSOPHIE und erhdht die Umweltver-
traglichkeit der eigenen Produkte und reduziert immer
weiter den energetischen Verbrauch und die Verluste.
UNOX mochte die Umwelt schiitzen und fordert dazu
auf, das Material in den jeweiligen Behaltern getrennt
zu entsorgen.

T
CARDBOARD

POLYESTYRENE
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Kontrolle des Verpackungsinhalts

Vor Beginn der Montage, kontrollieren Sie, dass die fol-
genden Komponenten vorhanden und intakt sind:

- Ofen LineMiss™

- technische Dokumentation (Gebrauchs- und War-
tungsanleitung);

- 4 nicht einstellbare FiiBe;

- 3/4" Wasseranschluss mit Sperrventil (nur Modell
ELENA - ROSSELLA).

Wenn eine Komponente fehlen sollte, kontaktieren Sie
UNOX.

Vorbereitende Vorgéinge

Entfernen der Schutzfolie

Losen Sie langsam die Schutzfolie des Gerits: Entfer-
nen Sie die eventuellen Riickstande. Die Klebstoffriick-
stinde mit geeignetem Lésemittel entfernen, ohne
die Oberfliche mit Werkzeugen oder aggressiven
oder dtzenden Reinigungsmitteln zu beschadigen.

Die entfernte Folie, die eventuell gefihr-
lich sein kann, muss von Kindern oder
Tieren ferngehalten und richtig gemaid
den lokalen Normen entsorgt werden.

Die 4 StiitzfiiBe wie in der Abbildung angegeben
montieren.
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Positionierung

Technische Daten des Montageraums

’\l— Max 35°C
l —Min 5°C

®

Montieren Sie die Gerate nur an Orten:

- die fiir Garen von Industriegerichten ausgelegt sind;

- mit adaquatem Luftaustausch;

- die den Normen zur Sicherheit am Arbeitsplatz und
an den Anlagen entsprechen;

- die vor Umwelteinfliissen geschiitzt sind;

- mit Temperaturen zwischen +5° und +35 °C maximal;

- mit einer Feuchtigkeit unter 70%.

Montieren Sie keine Gerite in der Nahe von

anderen Aggregaten, die hohe

Temperaturen  erreichen, um keine

elektrischen Komponenten zu beschadigen.
Das Gerit ist nicht fiir ein Gehause geeignet.
Versichern Sie sich, dass der Boden das Gewicht
des Gerats bei voller Ladung aushilt (siehe
“Tabelle A”).

Tabelle A
Raumbedarf Gewicht* Wenn Sie weitere technische
MODELL | LxTxHmm ev;r:gc Informationen zum Gerét be-
nétigen, siehe das Blatt “Tech-
ROSSELLA BUSR7GXG0% it a2 nische Daten” anbei zum Gerét.
ELENA 800x770x429mm 40
ARIANNA 600x651x509 mm 31 * Die Werte beziehen sich auf das Ge-
STEFANIA 600x651x429 mm 25 wiche Hos basran Codita

10cm

100 am

50 cm

Die Montageraume miissen auf die elektrischen An-
schlisse und auf die Wasser-Anschliisse ausgelegt
sein und die jeweiligen Normen zur Sicherheit am Ar-
beitsplatz und zur Anlage miissen beachtet werden.

In der Abbildung werden indikative MaRe fiir die Aus-
legung angegeben:

- Stromanschliisse
- Wasseranschliisse
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Einzuhaltende Abstédnde

Positionieren Sie das Gerat unter Beachtung der
Abstinde, die in der Abbildung angegeben werden.
Die hintere Wand muss leicht zuganglich sein, um die
Anschliisse zu erleichtern und um die Wartung zu
ermdoglichen.

Montieren Sie das Gerit nichtin der Nihe

des Materials, der Wande oder in der

: Nihe von Mébeln, die leicht entflammbar
oder hitzesensibel sind. Wenn dem nicht

der Fall ist, schiitzen Sie sie mit adidquaten

Materialien, die nicht entflammbar sind. Dabei
miissen die Brandschutznormen beachtet werden.

FEUERFESTE
ABDECKUNG

Aus Sicherheitsgriinden wird
& empfohlen, NICHT das letzte Blech in
einer Hohe ber 160 om zu
positionieren.
Wenn das notig sein sollte, miissen Sie das
Klebeband des ,Starter Kits” in der Hohe (siehe
Abbildung) anbringen.
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Befestigung

Aus Sicherheitsgriinden diirfen die Ofen

nicht auf dem Boden oder auf Radern,

sondern nur auf eigenen Unterstrukturen

oder Unterstrukturen von UNOX positioniert
werden. Oder sie konnen auf einem anderen Ofen der
Reihe LineMiss™ positioniert werden.

Vor der Fixierung der eigenen Unterstruktur

oder der Unterstruktur von UNOX

kontrollieren Sie immer die perfekte

Ausrichtung mit einer Wasserwaage oder
einer digitalen Waage. Wenn die Maschine nicht richtig
ausgerichtet ist und die offenen UNOX-Stinde
verwendet werden, konnen Sie die StellfiiBe nutzen,
ohne sie komplett abzuschrauben.

Befestigung der Unterstruktur durch den Nutzer (z.B. Stahltische, usw....)

Die Unterstruktur muss diese:

- stabil und perfekt ausgerichtet sein;

- nicht beweglich sein;

- darf nicht entflammbar oder hitzesensibel sein;

- das Gewicht des Gerits mit voller Ladung aushalten, ohne sich zu verformen oder abzusinken.

Befestigung auf der UNOX-Unterstruktur (offene Stande oder Garschranke)

Zur Fixierung auf dem UNOX-Garschrank, siehe Anleitung in der Verpackung des Sets selbst.
Zur Befestigung eines offenen UNOX-Stands, siehe die Abbildung unten

Zur Bewegung der offenen Stiande, immer
das Rad-Set von UNOX verwenden. Siehe die

Anleitung auf der Verpackung selbst.
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Befestigung auf einem anderen Ofen der Reihe LineMiss™ (MAXI.Link)

Zur Befestigung auf einem anderen Ofen der Reihe LineMiss™ ist ein Aufbauset verfiigbar.
Dieses garantiert den richtigen Abstand zwischen den Geréten und erleichtert die Strom-, Wasser- und Abwasse-
ranschliisse. Zur Montage des Sets zum Aufbau, siehe Anleitung in derVerpackung des Sets selbst.

A Niemals den Ofen direkt auf einen anderen Ofen oder auf andere Hitzequellen stellen.

Fiir Informationen zur Montage, zur Verwaltung und zum Anschluss des Zubehérs, siehe Gebrauchsanleitung
in der Verpackung.

Einige Beispiele von Zusammenstellungen:

o o
XFT119 XF119 o a]
3460x330 3460x330
° o XFT119
3460x330
o m]
w=="-.. " m===-..—— "
i 0
XFT135 XFT135 XFT119
4 460x330 4460x330 3460x330
o ]
XLT135 i XR130 7 i XR130 T
— — = = = =
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Elektrische Anschliisse

Vor der Montage des Gerits lesen Sie aufmerksam das Kapitel “Sicherheitsnormen”auf Seite 4.

Der Anschluss an das elektrische Versorgungsnetz und die Anschlussanlagen miissen den im Land, in
dem das Gerat montiert wird, geltenden Normen entsprechen und von qualifiziertem und von UNOX
befugtem Fachpersonal durchgefiihrt werden. Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann es zu
Schiden, Verletzungen oder auch zu Todesfillen kommen. Die Garantie entfillt in diesem Fall und
entbindet UNOX von jeglicher Verantwortung.

Bevor das Gerat an das Versorgungsnetz angeschlossen
wird, immer die Daten der Anlage mit den Daten des Gerats
auf dem Datenschild vergleichen.

GERATE MIT SCHUKOSTECKER
Das Gerat verlasst die Fabrik mit schon an der Klemmleiste
montiertem Versorgungskabel: ist es nicht zuldssig, andere
elektrische Anschliisse durchzufiihren und die KabelmaRe diir-
fen nicht verandert werden. Die Kabel diirfen nur verlangert
werden. Tauschen Sie in diesem Fall das Kabel gegen ein Kabel
mitden gleichen Eigenschaften aus (Gummi, Kabelschnitt, usw.).
Das Kabel muss von UNOX odervom techni-
schen Kundendienst oder von einer qualifi-
zierten Fachperson ausgetauscht werden,
um jedes Risiko zu verhindern.

m Die Anschluss-Schemata, die technischen Eigen-

schaften des Kabels und die technischen Da-
ten werden im Blatt ,Technische Daten’, das
mit dem Gerét geliefert wird, aufgefiihrt
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GERAT MIT NICHT MONTIERTEM STECKER

Der Stromanschluss erfolgt, indem ein Stecker (nicht geliefert) montiert wird. Er muss eine adaquate Forder-
leistung zum maximal aufgenommenen Strom der Ofenphasen haben (siehe Blatt “Technische Daten”
anbei). Wenn das nicht maglich ist, reicht die Verkabelung von UNOX aus, um einen direkten Anschluss am
Schaltschrank durchzufiihren 0 .

Das Gerét verlasst die Fabrik mit einem Stromkabel (400V ~ 3PH + N+PE 50/60 Hz - 3-phasig+Neutral+Erde), das
schon an der Klemmleiste montiert ist; fir andere Strom- und Versorgungsanforderungen siehe Kapitel “Anpas-
sung an andere Spannungen”auf Seite 16.

Die Anschluss-Schemata, die technischen Eigenschaften des Kabels und die technischen Daten werden
im Blatt “Technische Daten’, das mit dem Gerét geliefert wird, aufgefihrt.

OMNIPOLARER m
SCHALTMECHANISMUS

|
THERMISCHER UND MAGNETOTHERMISCHER
DIFFERENTIALSCHALTER

/ Erde (gelb/griin)
. Neutral (blau)

@ @ 3-phasig (L1-12-13)

(braun, grau, schwarz)

von einem extern bedienbaren Gerat versorgt werden, wie ein Zeitschalter oder ein regelmaBig versorgtes oder

Um Gefahren durch das versehentliche Laden des thermischen Ausschalters zu verhindern, darf das Gerat nicht
nicht versorgtes Netz.

Fiir einen richtigen Stromanschluss muss das Gerat:

- eine Potentialausgleichsanlage gemaf den geltenden Normen haben. Dieser Anschluss muss zwischen ver-
schiedenen Geraten an der Klemmleiste mit dem Potentialausgleichsymbol v durchgefiihrt werden. Der
Leiter muss einen maximalen Kabelschnitt von 10 mm? haben (gemaR der Norm IEC EN 60335-2 42:2003-09)
und muss mit den Farben gelb griin gekennzeichnet sein.

- Er muss an die Erdungsleitung @ des Netzes angeschlossen sein (griin gelbes Kabel).

- Er muss an einen Thermoschalter gemaB der geltenden Norm angeschlossen sein.

- Er muss an einen mechanischen omnipolaren Schaltmechanismus angeschlossen sein.
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Durchzufiihrende Kontrollen

- Die Kupferbriicke und das Stromkabel miissen zusammen unter einer Schraube durch Anschrauben fixiert und die Stro-
manschliisse miissen gut festgezogen werden, bevor das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird.

- Kontrollieren Sie, dass keine elektrische Streuung zwischen den Phasen und dem Erdungskabel sowie die
elektrische Kontinuitat zwischen der Kiste und dem Erdungskabel des Netzes vorliegt.

- Kontrollieren Sie die Versorgungsspannung, wenn das Gerat in Betrieb ist, so dass diese nicht von der
Nennspannung, die auf dem Datenschild angegeben ist, abweicht. Wenn dem nicht der Fall ist, verkabeln
Sie die Phasen unter Beachtung der Daten auf dem Blatt "Technische Daten" anbei.

Anpassung an andere Spannungen

Far Anforderungen der Spannung und Versorgung, die von den Standard-Werten (400V ~ 3PH + N+PE 50/60 Hz)
abweichen, muss das vorhandene Versorgungskabel ausgetauscht und das neue Kabel an die Klemmleiste ange-
schlossen werden. Achten Sie dabei auf die Schemata im Blatt “Technische Daten” (Stromversorgung - Anschluss-
diagramm/Power supply - Connection Diagram) im Anhang zum Gerat.

Austausch des Versorgungskabels

Das Kabel muss von UNOX odervom techni-

@ 9 @ schen Kundendienst oder von einer qualifi-

zierten Fachperson ausgetauscht werden,

g, @ um jedes Risiko zu verhindern.

Wenn der Austausch des Versorgungskabels nétig ist,
gehen Sie wie folgt vor:

- den Deckel des Klemmbretts 6ffnen, indem die bei-
den hinteren Fliigel gelost werden;

- das Kabel von dem Klemmbrett 16sen und entfer-
nen;

- siehe das Blatt “Technische Daten” (ANSCHLUSS-
DIAGRAMM/POWER SUPPLY-CONNECTION DIA-
GRAM): Auf dem Blatt sind alle moglichen Kabel
und alle technischen Daten angegeben, die das
neue Kabel je nach ausgewahltem Anschluss haben
muss (Cable Type);

- das neue Kabel befestigen;

- den Deckel des Klemmbretts schlieBen.
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Wasseranschliisse

Wasseranschliisse: Wassereingange

Je nach Modell kénnen die Geréte angeschlossen werden:

-an ein Wassernetz tiber ein Elektroventil (ELENA - ROSSELLA Mod. Mascual H- und Dyseasstic);

- an einen Tank (ber eine Pumpe (STEFANIA - ARIANNA Mod. Manual -, Dynassic,
Matic). Die Modelle Clasiie bendtigen keinen Wasseranschluss.

Verwenden Sie nur das Set der neu mit dem Gerat geliefer-

ten Dichtungen zum Anschluss an das Wassernetz. Die

schon verwendeten Dichtungen diirfen nicht nochmals
verwendet werden.
Um ein eigenes Gerat fir einen Wasseranschluss geeignet zu machen,
der von dem vorgesehenen Anschluss abweicht, ist Folgendes ver-
fligbar : Elektroventilset, Pumpenset und Wassertankset fiir Pumpe.
Vor dem Anschluss der Wasserleitung an das Gerat lassen Sie das
Wasser abflieBen, um eventuelle Risiken zu verhindern. Sie sollten
zwischen das Wassernetz und das Gerit einen Sperrhahn schalten.

Technische Daten der Wassereingéange

Das Wasser muss am Eingang:
- eine maximale Temperatur von 30 °C haben;
- Trinkwasser sein;
- eine maximale Leitfahigkeit von 150 uS/cm;
- eine maximale Harte von 7 °f haben;
- einen Druck zwischen 150 und 600 kPa haben (200 kPa empfohlen).
Andere Anforderungen fiir das eingehende Wasser (nicht behandeltes Wasser):
Freies Chlor: weniger als 0,1 ppm (mg / L);
Chloride: weniger als 30 ppm /mg /L); pH:7,0a 8,5;
Alkalinitat: weniger als 50 ppm (mg / L);
Alkalinitat: weniger als 12 ppm (mg / L);
Gesamte gel6ste Festteile (tds): weniger als 60 ppm
Wenn der Wasserdruck am Eingang unter dem angegebenen Wert (150 kPa) liegt, eine Pumpe mit geeignetem
Durchlauf verwenden (mind. Durchfluss 300 1/5td.).
Wenn die Leitungsfahigkeit des Wassers tiber dem angegebenen Wert liegt (150 uS/cm), den Filter (UNOX.
Pure ) verwenden, um das Ablagern von Kalk und / oder anderen Mineralien im Ofen zu verhindern. Die durch
Kalk oder andere chemische Stoffe im Wasser provozierten Schaden werden nicht von der Garantie abgedeckt

ELENA - ROSSELLA

ARIANNA - STEFANIA

AR
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UNOX empfiehlt die eigenen Filter "UNOX.Pure” bei niedrigen Druckwerten oder bei besonders har-
tem Wasser. Zur Montage / zum Austausch siehe Anleitung, die in der Verpackung sind.

UNOX.Pure

Anschluss zwischen Ofen und Zubehor

Alle Ofen der Reihe LineMiss™ sind ausgelegt zum Anschluss an das jeweilige Zubehér (Gérschrinke und
Hauben): Die angeschlossenen Zubehdre werden tiber ein Bedienfeld des Ofens der Reihe LineMiss™, an
den sie angeschlossen sind, verwaltet.

0

Fiir Informationen zur Montage und zur Verwaltung des Zubehérs, siehe Gebrauchsanleitung in der Verpa-

ckung.

Ablass der Dampfe aus der Ofenkammer

»

A\

P\

Wahrend des Garens werden heile Dampfe und Gerii-
che tiber ein Absaugrohr abgezogen, das sich im obe-
ren Teil des Gerats befindet.

Es ist also nétig, das Gerat unter folgende Vorrichtun-
gen zu positionieren:

- Abzugshaube mit geeignetem Durchfluss und Gré-
Be je nach Ofen.

- Dampfkondensator von UNOX.

- UNOX-Haube mit integriertem Wasserkondensator
(nur bei den Modellen Dyseasseic, Matic verfig-
bar).

Die Dampfe miissen nach AuBlen geleitet werden.

Versichern Sie sich, dass iiber dem
& Dampfabzug keine Objekte und/oder

Materialien sind, die den Abzug beein-

flussen konnen und dass keine Schaden
durch hohe Temperaturen auftreten. Lassen Sie
keine entflammbaren Materialien in der Nahe des
Abzugsrohrs.
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Anschluss AuBen-Set UNOX.LinK(Crassic - Dyseamic - Matic)

Jeder Ofen Line Miss™ ist seriell mit einer Standard-Schnittstellenplatine ausgestattet, die sich rechts befindet: Diese
umfasst einen RJ45-Anschluss (beide fiir den Kundendienst). Mit einfachen Vorgangen ist es moglich, die optionalen Set
UNOX.Link XC231 zu montieren, die den Gebrauch des Ofens vereinfachen und tiberpriifen.

STANDARD CONNECTION STANDARD CONNECTION @ UNOX.Link XC231 kit

o O

© einen RJ45-Anschluss fiir Kundendiensteingriffe. @ einen RJ45-Anschluss fiur Kundendiensteingriffe.

@ einen USB-Anschluss, der Folgendes erméglicht:

- Herunterladen der Gardaten der letzten 3 Monate dank der
BlackBox-Funktion, um eine effiziente und einfache Uberwachung
der Beachtung der Daten und der HACCP-Vorgange in der Kiiche
zu gewihrleisten;

- Erarbeitung von statistischen Daten zum Energieverbrauch und
zur effektiven Nutzung des Ofens mit Hilfe der Software OVEX.
Net 3.0.

- Import und Export von Kochprogrammen, die in der Steuerung
des Ofens Gber die USB-Schnittstelle gespeichert werden.
AuBerdem ist es moglich, weitere Kochprogramme von der Seite
http:/finfonet.unox.com herunterzuladen.

- Aktivierung der Software der Steuerplatine des Ofens..

Beispiel einer falschen und richtigen Montage
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ANLEITUNG FUR DEN VERWENDER

Vor der Nutzung des Gerits:
- versichern Sie sich, dass der von UNOX befugte Monteur lhnen eine Konformitatserklarung
ausstellt;

- Lesen Sie aufmerksam das Kapitel “Sicherheitsnormen” auf Seite 4
- Lesen Sie das Kapitel “Vorwort” auf Seite 3.

memeine Hinweise zum Gebrauch des Gerats

« Bei der ersten Verwendung des Gerits reinigen Sie akkurat die Ofenkammer innen und das Zubehér (siehe
Kapitel "Ordentliche Wartung"” auf Seite 31). Lassen Sie das Gerat leer bei maximaler Temperatur unge-
fahr eine Stunde lang laufen, um schlechte Geriiche des Schutzfetts, das im Herstellerwerk verwendet wird,
zu entfernen.

« Bei der Offnung der Tur der Backkammer hilt die Heizung und die Liiftung automatisch an und die einge-
baute Lufterbremse wird ausgelost (das Liifterrad dreht sich noch fiir kurze Zeit).

+ Wenn das Gerat mehr als 15 Min. eingeschaltet bleibt, ohne dass ein Funktionsmodus ausgewahlt wurde,
wird automatisch die Stand-by Funktion aktiviert, um den energetischen Konsum zu senken.

Um den STAND-BY -Modus zu verlassen, driicken Sie die Taste START/STOP.

« Verwenden Sie das Gerat bei einer Umwelttemperatur zwischen +5 °C und +35 °C.

Verhindern Sie das Einsalzen von Gerichten in der Ofenkammer. Wenn es nicht anders méglich ist, reinigen

Sie so schnell wie méglich den Ofen (siehe Kapitel "Ordentliche Wartung" auf Seite 31).

+ Um das Sieden und Kochen zu verhindern, keine Behalter mit Flussigkeiten oder Lebensmitteln verwenden,
die sich mit der Hitze verfliissigen konnten, in einer Menge, die nicht mehr leicht unter Kontrolle zu bringen ist.

Aus Sicherheitsgriinden wird empfohlen, NICHT das letzte Blech in einer Hohe iiber 160 cm zu
positionieren. Wenn das nétig sein sollte, miissen Sie das Klebeband des"Starter Kits" in der
Hohe (siehe Abbildung) anbringen.

Empfehlungen zum Garen

«+ Der Ofen sollte immer mit einer hoheren Temperatur als die Gartemperatur vorgeheizt werden (min. 30-50
°C), um Hitzeverluste durch das Offnen der Tiir aufzuheben.

+ Der Ofen darf bei einer Temperatur von 260°C nicht langer als 10 Min. laufen.

Fuir die Grill- und Bratenfunktion (z.B. Gefliigel), ist es nétig, immer eine Auffangwanne fiir Fett am Boden

einzufiihren.

« Verwenden Sie Bleche und Grillroste von UNOX. Positionieren Sie gleichmaBig das Essen auf diese. Nicht
tibereinanderstapeln oder die Bleche oder Grillroste Giberladen.

+ Achten Sie immer auf die Ladehinweise lhres Gerits.
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Gebrauchsmodus Masual quuzdzq

STEAM.MAXI™

OFF= 0% Feuchtigkeit in der Kammer
ON=100%°Feuchtigkeit in der Kammer

9

B

Einstellung:
von 0 bis 60 \WJ ‘

Min
Spanne:
kontinuierliche von 0 bis 260°C
: Funktion ) )
GARZEIT TEMPERATUR
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Gebrauchsmodus Dysnamic - Watic - Clasdic

Die Modelle LineMiss™ werden verwendet, indem Sie die Siebdrucktasten driicken.

Verwenden Sie ausschlieBlich die Finger und keine Gegenstande wie Messer Gabeln, usw....

Diese Technologie erméglicht eine schnelle und einfache Reinigung des Bedienfelds und garantiert auBerdem
langfristig die maximale Zuverlassigkeit. Es wird jede Art von mechanischen Bewegungen verhindert.

Die digitalen Modelle LineMiss™ kénnen MANUELL oder PROGRAMMIERT verwendet werden.

Die Funktion MANUELL sieht vor, dass der Bediener fiir jeden Garzyklus die in der Tabelle angegebenen Para-
meter eingibt: Diese Parameter werden NICHT gespeichert und miissen bei jedem Garen erneut eingegeben
werden.

Garparameter

Modelle Dystasmic - Matic Modelle Clasddic SPANNE
Gardauer Gardauer von 0 Minbis9 Std. und 59 Min
Kammertemperatur (von 0°C bis 260°C) Temperatur in der Ofenkammer | von 0°C bis 260°C
Prozentsatz des eingehenden Dampfes (STEAM.PIus) | nicht vorhanden von OFF bis 100%

Die Funktion PROGRAMMIERT gibt lhnen die Maglichkeit, Garzyklen zu speichern, um diese in folgenden

Garprozessen erneut zu verwenden.

Jedes Programm besteht aus 4 Phasen:

- PHASE 1: anfingliches Vorheizen;

- PHASEN 2...4: Bis zu 3 Garschritte; die einzelnen Schritte haben verschiedene Garparameter. Das Garen er-
fordert nicht unbedingt alle drei Schritte (STEP): Stellen Sie nur die Schritte ein, die nétig sind.

Der Ubergang von einer Garphase (STEP) zur nichsten wird automatisch vom Gerit verwaltet.

EINSTELLUNGSBEISPEL EINES GARZYKLUS

Garparameter Garparameter Garparameter
- Th:30 Min 10 Min
VORHEIZ.| 180°C) SCHRITT 1| 200°C SCHRITT2| 100°C SCHRITT3  nicht verwendet
- 20% Dampf 60% Dampf

- Wenn der Ofen mit Strom versorgt wird, schaltet sich die Steuerung automatisch ein.

- Funktion der Tasten [E] :

einzelnes wiederholtes Driicken der Tasten -> der Wert wird bei jedem Druck erh6ht/abgesenkt;
durchgehendes Driicken der Tasten -> der Wert wird sehr schnell erhéht/abgesenkt

- Wenn 15 Minuten lang keine Taste gedriickt wird und das an das Bedienfeld angeschlossene Gerat nicht in
Betrieb ist (Ofen oder Garschrank), geht die elektronische Kontrolle in Stand-by: Nur die LED START/STOP
bleibt eingeschaltet. Zum Aktivieren der elektronischen Kontrolle die Taste START/ STOP driicken.
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1)

2)

3)
4)

5)

6

-~

Wenn Sie die Taste mehrfach driicken, wahlen
Sie die 3 SCHRITTE (STEP) zum Garen aus. Auller-
dem stellen Sie die Garparameter ein.

Die LEDs zeigen den Schritt an:

- in der Einstellphase der Parameter

- in der Garphase

(1=STEP1..3=STEP3).

Display.

Wenn die LED leuchtet, ist der Parameter DAUER
gerade in der Einstellungsphase.

Wenn die LED leuchtet, ist der Parameter TEM-
PERATUR gerade in der Einstellungsphase.

(nur die Modelle Dystassmic und Matic) Bei
eingeschalteter LED, ist der Parameter FEUCHTIG-
KEIT gerade in der Einstellungsphase.

8)

9)

1 -
Die Taste (bei den Modellen Dysmasmic und
Mratic vorhanden) stellt von “OVEN” (Ofen) zu “PROVER”
(Garschrank) um und umgekehrt.
Wenn Sie den Ofen verwenden méchten, miissen Sie kont-
rollieren, dass die LED "OVEN" (Ofen) leuchtet.

Die Modelle #atic l6sen automatisch am Ende des Ga-
rens die SchlieBklappe der Tur.

Wenn die Tiir vorher schon gedffnet werden soll, diese nicht
mit Gewalt 6ffnen, indem Sie an dem Griff reien. Driicken

Sie die Taste @]: Nur nach dem Driicken der Taste die Tur
mit Hilfe des Griffes 6ffnen.

Durch mehrfaches Driicken der Taste, wahlen Sie
die einzustellenden Parameter aus (Temperatur,
Gardauer, usw.).

Erhohung/Absenkung der auf dem Bildschirm
angezeigten Werte.

Startet / stoppt das Garen.

10) Méglichkeit 6 Schnellauswahlen der vorgezoge-

nen Programme einzustellen.

11) Aufrufen der gespeicherten Daten.
12) Speicherung des eingestellten Programms.
13) Die Taste schaltet von “OVEN” (Ofen) auf “PRO-

VER” (Garschrank) und umgekehrt.

14) (nur bei den Modellen #atic) Lést automa-

tisch die SchlieBplatte derTiir.
Danach wird die Tur komplett gedffnet, indem
der Griff manuell verwendet wird.

Deutsch
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MANUELLE Funktion

[El VORHEIZEN

AL
L [ER G a
- o
260°C Q-E] 0°C -P 260°C

MAXIMALE MAXIMALE
TEMPERATUR TEMPERATUR

AUSWAHL SCHRITT 1

STEP
© Driicken Sie dieTaste;

® Die Kontrollleuchte "PRE" leuchtet auf.

©Die Taste B driicken, bis auf dem Dis-

play die gewtinschte Vorheiztemperatur eingestellt
wird.

Die Vorheizfunktion hat einen einigen einstellbaren
Wert: die Temperatur.

Die Dauer der Vorheizphase hangt von der einge-
stellten Temperatur ab (das Gerat wird so schnell
wie méglich auf die Temperatur gebracht).

= 2)
K <
cx [MNENY 23 &

EINSTELLUNG DER GARDAUER

© Driicken Sie die Taste =

@ Die Kontrollleuchte "1" leuchtet auf.

e BN

o 1 IS 2
“INF*/"HOLD" 1-[5] 0.00 -P 9.59

KONTINUIERLICHE MINDESTDAUER MAXIMALE
FunkTION DAuer

© Vergewissern Sie sich, dass die LED "DAUER”
leuchtet. Wenn dem nicht so ist, mehrmals die

Taste driicken, bis die LED aufleuchtet.

® Den gewiinschten Wert einstellen, indem Sie

die Tasten [E] drﬂcken.

© Auf dem Display wird der Parameter in Stunden
und Minuten angezeigt (z.B. 130= 1 Stunde und
30 Minuten.

KONTINUIERLICHE FUNKTION (der Ofen funktioniert
kontinuierlich bis zum manuellen Eingriff des Bedieners)
SCHRITT 1->den Parameter auf“INF” stellen (unendlich).
Die Temperatur hangt vom eingestellten Wert mit dem
zugeteilten Wert ab (siehe folgenden Abschnitt).
SCHRITT 2-3 -> den Parameter auf“HLD" stellen (HOLD).
Die Temperatur wird auf 70°C.
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lg EINSTELLUNG DER GARTEMPERATUR

-0
“PAU” 1-[5] 0°C -) 260°C

OFEeN IN PAUSE MINDESTTEMPERATUR MAXIMALE
LOFTER/WIDERSTANDE TEMPERATUR
AUS

“OFF" -b 20% - 40 - 60 - 80 - 100%

KEINE FEUCHTIGKEIT MINIMALE » MAX. FEUCHTIGKET

SELE!
© Driicken Sie dieTaste bis die LED “TEMPE-
RATUR” aufleuchtet.

@ Sstellen Sie den gewiinschten Wert ein und drii-
cken die Tasten E] .

© Auf dem Display wird der Parameter in Grad Cel-
sius (°C) angezeigt.

STARTVERZOGERUNG

Um eine Startverzogerung des Ofens oder eine
Stoppzeit zu erhalten (nutzlich zum Garen), stellen
Sie "PAU" (PAUSE) im Parameter "Gartemperatur"
ein sowie die Dauer der Pause mit dem Parameter
"Gardauer" (siehe vorheriger Abschnitt).

EINSTELLUNG DER FEUCHTIGKEIT (STEAM.PIus™ - nur Modelle. Dyseasmcic UND Matic)

© DieTaste driicken, bis die LED “FEUCHTIG-
KEIT” aufleuchtet.

@ Sstellen Sie den gewiinschten Wert ein und drii-

cken die Tasten B .

© Auf dem Display wird der Wert in Prozentsatz
der Feuchtigkeit angezeigt.

Der Parameter FEUCHTIGKEIT ist :

- fakultativ (wenn der Wert nicht eingestellt wird,
backt der Ofen "KONVENTIONELL")

- aktivierbar, nur wenn die Temperatur gleich oder
tiber 90°C liegt.

AUSWAHL UND EINGABE DER FOLGENDEN SCHRITTE (WAHLFREI)

Das Garen erfordert nicht unbedingt alle drei ver-
fugbaren Schritte (STEP): Stellen Sie nur die Schritte
ein, die notig sind.

Zum Einstellen von Schritt 2:

STEP
© Driicken Sie die Taste

@ Die Kontrollleuchte "2" leuchtet auf.

Stellen Sie anschlieBend die einzelnen Parameter
(Dauer, Temperatur, usw....), wie in den vorherigen
Abschnitten beschrieben, ein.

Wenn nétig, gehen Sie genauso fiir die Auswahl
und die Einstellung des Schritts 3 vor.
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GAREN STARTEN / GAREN STOPPEN / OFEN AUSSCHALTEN

Z.B. EINGESTELLTER GARZYKLUS

1h:30 Min 10 Min
SCHRITT1 200°C SCHRITT2 100°C SCHRITT 3  nicht verwendet
20% Dampf 60% Dampf

Ein Garzyklus mit den gewiinschten Schritten wur-
de eingestellt:

© Die Taste START/STOP driicken, um den Garzyk-
lus zu starten.

© Die LED“START/STOP” driicken. Nun beginnt die
Vorheizphase. Diese wird durch das Einschalten
der LED “PRE"® angegeben (das Display zeigt
die vorher eingestellte Temperatur an). Wenn
der Ofen die eingestellte Vorheiztemperatur er-
reicht hat, ertént ein akustisches Signal und die
LED,PRE” leuchtet.

O Nachdem das Essen in die Ofenkammer einge-
fithrt und die Tiir geschlossen wurde, startet au-
tomatisch der erste Garschritt und wird durch
die LED“1” signalisiert.

© Auf dem Display blinkt die Gesamtdauer des
Garzyklus der abgestuft wird.
Im Beispiel:
1h:30 Min (Dauer STEP 1)  +

30 Min (Dauer STEP 2)
0 Min (Dauer STEP 3) =

200 Min (auf dem Display angezeigt)

@ Nach Abschluss des Schritts STEP 1 startet auto-
matisch der nachste Schritt (wenn eingestellt).

Am Ende des Garens ertént ein Signal.

Um den Garzyklus vorzeitig zu unterbrechen, hal-
ten Sie die Taste START/STOP ungefahr 2/3 Sekun-
den lang gedriickt.

Um den Stand-By-Modus zu aktivieren, driicken Sie
die Taste START/STOP 6 Sekunden lang. Zur erneuten
Aktivierung, driicken Sie erneut die Taste START/STOP.

VERANDERUNG DER PARAMETER BEI GESTARTETER GARUNG

Wenn beim angelaufenen Garen die Garparameter verandert werden miissen (z.B. die Dauer oder die Temperatur):

STEP
© Driicken Sie die Taste mehrmals, bis die LED des jeweiligen Parameters aufleuchtet, der verandert wer-
den muss;

Grecy
@ Driicken Sie die Taste mehrmals, bis die LED des jeweiligen Parameters aufleuchtet, der verandert
werden muss;

© Driicken Sie die Tasten B bis der neue gewtinschte Wert eingestellt ist; die Veranderungen wer-
den durchgefiihrt, ohne dass eine Taste gedriickt wird.
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PROGRAMMIERTE Funktion

Die programmierte Funktion erméglicht es, dem Bediener bis zu 99 Programme zu speichern (Garzyklen).

PROGRAMMSPEICHERUNG

Zugang zum Programmiermenii

Zum Zugriff auf das Programmiermenti, driicken
Sie die Taste oder die Schnellprogrammier-
tasten (P1-P6).

Dem Programm wird eine Position von P1 bis P99
wie folgt zugewiesen:

- Driicken Sie die Tasten von P1 bis P6 und wahlen
die ersten 6 Positionen aus (diese Positionen soll-
ten in den hiufig verwendeten Programmen ge-
speichert werden).

- Verwenden Sie die Tasten E] fur die fol-

genden Positionen (von P7 bis P99).

Die ausgewahlte Position wird im Bildschirm ange-
zeigt.

Einstellung der Garparameter eines Programms

Stellen Sie die Programmparameter (Temperatur, Dauer, usw.), wie detailliert in Kapitel "Manuelle Funktion"
beschrieben, ein. Merke: Wenn die Vorheizung nicht eingestellt ist, wird der Ofen auf eine Temperatur von
180°C gebracht.

Speicherung des eingestellten Programms

Halten Sie die Taste @ gedriickt, bis ein verlan-

gerter "Beep"-Ton ertont.
Jetzt ist das eingestellte Programm gespeichert.
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ERNEUTES AUFRUFEN UND STARTEN EINES SCHON GESPEICHERTEN PROGRAMMS.

Pll=" PE PROGRAMMEVON P1BIS P6 (Pro-

ramme mit Schnellzugang):

© Driicken Sie die Taste, die mit dem gewiinsch-
ten Programm (ibereinstimmt;

@ Driicken Sie die Taste START/STOP, um das Pro-
gramm zu starten.

Pr=FP99 PROGRAMM VON P7 bis P99:
© Driicken Sie die Taste E}

@ Driicken Sie die Tasten B bis auf dem

Bildschirm das Programm angezeigt wird, das
verwendet werden soll.

© Driicken Sie die Taste START/STOP, um das Pro-
gramm zu starten.

Am Ende des Garens ertént ein Signal.

Um den Garzyklus vorzeitig zu unterbrechen, hal-
ten Sie die Taste START/STOP ungefahr 2/3 Sekun-
den lang gedriickt.

VERANDERUNG DER PARAMETER DES SCHON EINGESTELLTEN PROGRAMMS.

e Stellen Sie die Parameter erneut ein.

© Driicken Sie die Taste E]

@ Offnen Sie mit den Tasten B am

Bildschirm das Programm, das Sie verandern
méchten.

© Sstellen Sie die Programmparameter, wie detail-
liert in Kapitel "Manuelle Funktion" beschrie-
ben, ein.

@ Halten Sie die Taste

langerter "Beep"-Ton ertont. Jetzt sind die neu
eingestellten Parameter gespeichert.

gedriickt, bis ein ver-

29
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Dateniibertragung Ofen-Nutzer

Die digitalen Modelle zeigen auf dem Display eventu-
elle Alarm- oder Informationsmeldungen des Ofens
oder des Garschranks an.

- Die Warnmeldungen (U - WARNING) weisen auf Fehl-
funktionen hin, erméglichen jedoch auch mit begrenz-
ten Funktionen den Betrieb der Peripheriegerite.

Wenn Sie die Taste [E] driicken, wird die Liste
WARNING vom Bildschirm geloscht. Schalten Sie

mit der Taste zwischen OVEN (Ofen) und

PROVER (Garschrank) um. Dann erscheint die Liste
wieder (nicht in der Version Clas1ie).

- Die Alarmmeldungen (A- ALARM) weisen auf Si-
tuationen hin, die die Funktion des Gerats / der
Peripheriegerite verhindern. Sie miissen daher
angehalten werden (STOPP). Wenn sich die Alarm-
nachrichten nur auf die Peripheriegerate beziehen
(z.B. Garschrank, Hauben), kénnen Sie weiterhin
den Ofen verwenden.

Bei mehreren ALARM-/WARNmeldungen, kénnen Sie diese mit der Taste START/STOP scrollen.

Bildschirm | Beschreibung Auswirkung Problemlésung

OFEN

A01 Eine Uberhitzung des Mo- | Ofen blockiert Kontaktieren Sie den techni-
tors wurde festgestellt. schen Kundendienst.

A02 Es wurde eine Uberhitzung | Ofen blockiert Kontaktieren Sie den techni-
am Sicherheitsthermostat schen Kundendienst.
festgestellt.

A03 Ein Fehler der vom Fiihler | Ofen blockiert Kontaktieren Sie den techni-
in der Kammer gelesenen schen Kundendienst.

Daten ist aufgetreten.

A04 Dateniibertragung  zwi- | Ofen blockiert Kontaktieren Sie den techni-
schen Steuerkarte und un- schen Kundendienst.
terbrochener Leistung

uUo1 Eine zu hohe Temperatur | Es besteht das Risiko, dass | Kontrollieren Sie, dass die Nor-
wurde an der Leistungskar- | die Leistungskarte perma- | men zur Positionierung in die-
te des Ofens gemessen. nent beschadigt werden | sem Handbuch eingehalten

kénnte. wurden. Kontaktieren Sie den
technischen Kundendienst.

Garschrank

A07 Ein Fehler der vom Fiihler | Garschrank blockiert Kontaktieren Sie den techni-

im Garschrank gelesenen
Daten ist aufgetreten.

schen Kundendienst.
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30



Ordentliche Wartung

ij Die Vorginge der ordentlichen Wartung werden durchgefiihrt:

- nachdem das Strom- und Wasserversorgungsgerat gelost wurde;
-nachdem die geeigneten persénlichen Schutzausriistungen angezogen wurden (z.B. Hand-
schuhe, usw...).

Reinigen Sie taglich die Ofenkammer, um einen geeigneten Hygienestand zu garantieren und um zu verhin-
dern, dass der rostfreie Stahl in der Ofenkammer nicht beschadigt und porés wird. Fiihren Sie die tigliche
Reinigung durch, auch wenn das Gerat nur mit feuchtem Dampf verwendet wird (Dampfgaren).

Zur Reinigung der Komponenten und des Zubehors

Folgendes NICHT verwenden:

- reibende oder pulverférmige Reinigungsmittel;

- aggressive oder beschidigende Reinigungsmittel
(z.B. Chlorsiaure / Salzsdure oder Schwefelsaure).
Achtung! Diese Substanzen auch nicht zum Reini-
gen der Unterstruktur unter dem Gerat verwenden;

- schabende oder spitze Gegenstande (z. B. reibende
Schwamme, Spachteln, Stahlbiirsten, usw...);

- Wasserstrahl.

Externe Stahloberflachen, Dichtung der Ofenkammer

Warten, bis die Oberflachen abgekiihlt sind.
Verwenden Sie ausschlieBllich ein feuchtes, in Sei-
fenwasser getauchtes Tuch. Sorgfaltig abspiilen und
trocknen.

Ansonsten von UNOX empfohlene Reinigungsmittel
verwenden. Andere Produkte kénnen Schaden verur-
sachen. Dann verfillt die Garantie. Zur Verwendung
sieche Anweisung der Reinigungsmittelhersteller.

Kunststoffoberflachen und Bedienfeld

Verwenden Sie lediglich ein sehr weiches Tuch und eine sehr geringe Menge an Reinigungsprodukten fiir
delikate Oberflichen.
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In der Ofenkammer

Wenn die Kammer nicht tiglich wie im Folgenden beschrieben gereinigt wird, kénnen sich
Fett und Riickstinde ansammeln und Feuer fangen - Brandgefahr!

| Zur Reinigung der Ofenkammer gehen Sie wie folgt

vor:

© Den Standby-Modus verlassen;
die folgenden Parameter wie in Kapitel “Ge-
brauch” einstellen (siehe Kapitel des eigenen
Ofens)

Die Zeit auf 10 Minuten einstellen
Die Temperatur auf 95°C einstellen;

Den Dampf auf 100% einstellen (bei den Model-
len, die die Funktion STEAM.PIlus vorsehen);

Die Funktion durch Driicken der Taste START/
STOP starten.

Warten, dass die Oberflichen kalt sind und mit einem
weichen Tuch reinigen. Gut abwaschen, um Riickstan-
de zu entfernen.

Um die Reinigung der Kammer zu erleichtern, entfer-
nen Sie die seitlichen Blechhalter wie in der Abbildung:
Reinigen Sie sie mit Seifenwasser oder geeigneten Rei-
nigungsmitteln. Nichtin der Spiilmaschine spiilen.




Innen- und AuBenscheibe der Tiir

Abwarten, bis die Fenster abgekiihlt sind.

Nur ein feuchtes, in Seifenwasser oder spezielles Reinigungsmittel fiir Scheiben getranktes Tuch verwenden.
Sorgfiltig abspiilen und trocknen. Wenn Sie eine genauere Reinigung durchfiihren miissen, kénnen Sie die
Innenscheibe wie in der Abbildung angegeben 6ffnen.
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Stillstandzeit

Wahrend der Stillstandzeit kontrollieren Sie, dass die folgenden VorsichtsmaBnahmen durchgefiihrt wurden.
- das Strom- und Wasserversorgungsgerat l6sen;

- Sie sollten alle Stahloberflachen mit einem weichen Tuch abwischen, das in Vaselindl eingetaucht ist;

- die Tiir des Gerats leicht offen lassen.

Beim ersten erneuten Gebrauch:

- reinigen Sie das Gerat und das Zubehér akkurat (siehe Kapitel “Ordentliche Wartung” auf Seite 31);
- das Strom- und Wasserversorgungsgerat anschlieBen;

- kontrollieren Sie das Gerét erst, bevor Sie es verwenden;

- lassen Sie das Gerat mindestens 50 Minuten ohne Lebensmittel laufen.

und Sicherheitszustand befindet. Daher sollte einmal im Jahr die Wartung und die Kont-

Es wird empfohlen, sich zu versichern, dass das Gerit sich in einem perfekten Gebrauchs-
rolle vom befugten Kundendienst durchgefiihrt werden.

Entsorgung

In Ubereinstimmung mit Artikel 3 der Gesetzesverordnung Nr. 49 der ,WEEE Richtlinie iiber Elektro- und
Elektronik-Altgerate” von 2014.

runter zeigt, dass das Produkt nach dem 13. August 2005 in den Verkehr gebracht wurde und am
Ende seines Lebenszyklus nicht mit dem normalen Mill, sondern separat entsorgt werden muss.
mmmm Alle Geriate bestehen zu mehr als 90 % aus wiederverwertbaren metallischen Werkstoffen (rostfreier
Edelstahl, Eisen, Aluminium, Zinkblech, Kupfer, etc.).
Entfernen Sie vor der Entsorgung des Gerits das Stromkabel und schlieen Sie die Tiir oder andere Offnungen
(wenn vorhanden).
Am Ende seines Lebenszyklus muss das Produktmanagement beachtet werden um etwaige negative Einfliisse
auf die Umwelt zu reduzieren und die Effizienz der Ressourcen zu verbessern. Dies geschieht unter Anwendung
der Prinzipien des ,Wer Abfall verursacht, zahlt’; Pravention, Vorbereitung zur Wiederverwendung, Recycling
und Aufbereitung. Eine illegale oder nicht sachgemaBe Entsorgung des Geréts zieht Strafen nach der aktuellen
Gesetzgebung nach sich.
Informationen zur Entsorgung in Italien
In Italien mussen alle WEEE-Gerate folgendermalen abgegeben werden:
- in Sammelzentren (auch Oko-Inseln oder Oko-Plattformen genannt)
- bei dem Handlern, bei dem die neuen Gerate gekauft werden; diese sind verpflichtet sind, alte Gerate kosten-
los anzunehmen (,one-in one-out” Sammlung)
Informationen zur Entsorgung in Landern der Europaischen Union
Die EU Richtlinie (iber WEEE-Geréate wird in den verschiedenen Landern auf unterschiedliche Weise umgesetzt,
daher sollten Sie bei lhrer Lokalbehérde oder lhrem Handler die sachgemiaBe Entsorgungsart erfragen.

ﬂ Das WEEE-Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern mit einem schwarzen Balken da-
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Kundendienst

Im Storfall die Strom- und Wasserversorgung abschalten und in der "Tabelle C" nach Losungen suchen.

<Y XFT199

o £1AMI0 1NN INI0 IO T 20 €TV ICTALE 139 40U 10

mwn: wvﬂ: 02 2013 LineMiss=|

=
= W

= U
_XIAM

Tabelle C

Kaufdatum;

Wenn keine Losung in der Tabelle gefunden wird,
wenden Sie sich an den technischen Kundendienst
von UNOX und geben Sie folgende Daten durch:

Daten zum Gerit, auf dem Kennschild ablesbar;
(nur bei digitalen Modellen) eventuelle Alarmmel-
dungen auf dem Bildschirm (siehe Kap. “Daten-
iibertragung Ofen-Nutzer” auf Seite 30).

Herstellerdaten:
UNOX S.p.A.

Via Majorana, 22
35010 Cadoneghe (PD) Italy

Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Storung

Der Ofen ist komplett aus.

Mégliche Losung

- Fehlende Stromver-
sorgung.
- Gerat defekt.

Kontrollieren Sie die
Anschliisse
Stromnetz.

an das

Problemlosung

Kontaktieren Sie den tech-
nischen Kundendienst.

Kein Dampf wird in der
Ofenkammer erzeugt.

- Wassereingang ge- | -

schlossen.

- Anschluss an Wasser- | -

netz oder Tank falsch.

- Kein Wasser im Tank | -

(wenn Wasser in den
Tank geladen werden
muss).

- Wassereingangsfilter | -

durch Unreinheiten
verstopft.

Wassereingang 6ff-
nen.

Den Anschluss am
Wassernetz oder am
Tank Uberpriifen.
Wasser in den Tank
lassen.

Filter reinigen.

Kontaktieren Sie den tech-
nischen Kundendienst.

Nachdem die Zeit einge-

Tur falsch offen oder

Kontrollieren Sie die

Kontaktieren Sie den tech-

Dichtung

- Griffmechanismus
gelockert.

gen.

- Wenden Sie sich an

einen Fachtechniker
zur Reparatur.

stellt wurde und nach- | geschlossen. SchlieBung der Tur. nischen Kundendienst.
dem die Taste START/

STOP gedriickt wurde,

startet der Ofen nicht.

Bei geschlossener Tiir | - Dichtung dreckig. - Die Dichtung mit | Kontaktieren Sie den tech-
dringt Wasser aus der | - Dichtung beschadigt. feuchtem Tuch reini- | nischen Kundendienst.
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Zertifikate

EU-Konformitatserklarung fiir elektrische Gerate

Hersteller: UNOX S.p.A.
Adresse: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italien

Der Hersteller erklart unter eigener Verantwortung, dass die Produkte
LineMiss™

mit der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG konform sind und gemal3 den folgenden Normen gebaut wurden:
-EN 60335-1: 2012 + A11: 2014

- EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008+ A11:2012

-EN 62233:2008

mit der Richtlinie Uber elektromagnetische Vertraglichkeit 2004/108/EG konform sind und gemaf den folgen-
den Normen gebaut wurden:

-EN 55014-1: 2006 + A1:2009 + A2: 2011

-EN 55014-2: 1997 + A1:2001 + A2: 2008

-EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009

- EN 61000-3-3: 2008

-EN 61000-3-11: 2000

-EN 61000-3-12: 2011

- EN 61000-6-2: 2005

- EN 61000-6-3: 2007

Garantie

Die Montage des UNOX-Produkts muss von einer befugten Stelle durchgefiihrt werden. Das Montagedatum
und das Modell des Gerats miissen vom Endkaufer durch eine schriftliche Erklarung oder eine erstellte Mon-
tagerechnung des Handlers oder des befugten UNOX-Kundendienstzentrums fiir die Garantie dokumentiert
werden.

Die UNOX-Garantie erkennt die Stérungen, die auf Original-Defekte durch schlechte Produktion zuriickzufiih-
ren sind. Die Defekte durch Transport und schlechte Lagerung und Wartung oder der falsche Gebrauch des
Produkts wird nicht abgedeckt. Das gilt auch fiir eine Montage im Werk, die nicht den technischen Anforde-
rungen von Unox entspricht, wie zum Beispiel der Gebrauch von schmutzigem oder aggressivem Wasser, Gas
mit schlechter Qualitat oder Strom mit einer nicht geeigneten Leistung oder Spannung.

Die Garantie schlieBt die Schaden durch Uberspannung aus, die durch Veranderungen von unbefugtem oder
nicht kompetentem Personal entstanden sind. Das Garantierecht gilt ebenfalls nicht bei Fehlfunktionen durch
Kalk-Verkrustungen im Gerat. AuBerdem sind die VerschleiBkomponenten von der Garantie ausgeschlossen:
Dichtungen, Lampen, Fenster, asthetische Teile der Werkzeuge und Teile, die sich wahrend des Gebrauchs ab-
nutzen.

Das Recht auf Garantieleistungen verfallt im Falle von Schaden durch eine fehlerhafte oder nicht vom befug-
ten Kundendienst durchgefiihrte Montage.
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